
 

 

  
Buffet  „Alpe Adr ia“  

 
V o r s p e i s e n  

Mar in ier ter  Z iegenkäse auf  Tomaten-Fe ldgurkencarpacc io  

G 

Wi ldter r ine  „St .  Huber tus”  mi t  Sauce Cumber land 

G 

Knuspr ige Crost in is  mi t  O l iven,  Thunf i sch und Papr ika  

G   

Fr iu lan ischer  Rohsch inken mi t  Hon igmelone und Gr i ss in i  

G   

But ter ,  F rüh l ingskräuteraufs t r i ch  und ofenf r i sches  Gebäck 

 

 

H a u p t s p e i s e n  
Fangf r i sches  Branz inof i le t  vom Gr i l l  m i t  Z i t ronen-Kräuterbut ter  

G   

P ikantes  Mi l ch ferke l ragout  mi t  Papr ika  und Champignons 

G 

Knuspr ig  gebratene Hühnerbrüstchen auf  Tomaten-Zucch in i ragout  

G 

Penne mi t  O l iven,  Mozzare l la ,  P i l zen,  Tomaten und f r i schem Bas i l i kum  

G 

Sp inatbret tnocker l ,  Papr ikap i law,  f r i sches  Marktgemüse und Rosmar inkarto f fe l   
G 

Bunte B la t t -  und Gemüsesa la te  mi t  passenden Dress ings 

 

 

D e s s e r t  
Mi lchrahmstrude l  mi t  Van i l l esauce 

G 

Ki rsch-St reuse l -Kuchen 

G   

Joghur tc reme mi t  Waldbeeren 

G   

Früchtesymphon ie  



 

 

 
Buffet  „Wel lness“  

 
V o r s p e i s e n  

Carpacc io  vom geräucher ten Thunf i sch mit  Mango,   

jungen Fr i séesp i tzen und Sojamar inade 

G 

Rispenparade iser  gefü l l t  mi t  Büf fe lmozzare l la   
dazu Bas i l ikumpesto 

G 

Putensch inkenröschen mi t  fe inem Orangenconf i t  

G 

Buntes  Gemüsesü lzer l  mi t  p ikanter  Scha lo t tenv ina igre t te  

G 

Kräuteraufs t r i ch  und f r i sches  Gebäck 

 

H a u p t s p e i s e n  
Hühnchen „Suprême“ mi t  Sp inat -R icot ta fü l le  auf  Papr ika-Ma isgemüse 

G 

Poch ier tes  Sa ib l ings f i le t  im Wurze lsud mit  fe inen Saf ranfäden 

G 

In  Re ismehl  gebackene Schweine lendchen auf  p ikantem as ia t i schen Wokgemüse 

G 

Gedämpfter  Jasminre is  und Eb ly  mi t  fe inen Gemüsewürfer ln  

G 

Bunte B la t t -  und Rohkostsa la te  mi t  Joghurt -  oder  Kräuterdress ing 

 

 

D e s s e r t  
Joghur t -Waldbeer terr ine  

G 

Carpacc io  von er f r i schenden Z i t rus f rüchten 

G 

F laumige Erdbeerrou lade 

 



 

 

 
Buffet  „Österreich“  

 
V o r s p e i s e n   

Fangf r i scher  Geb i rgssa ib l ing aus  dem Kräuter rauch mi t  Oberskren 

G 

Saf t ig  gekochter  Be insch inken mi t  e inge legtem Ess iggemüse 

G   

Mar in ie r ter  Jungst ie r ta fe l sp i t z  mi t  ro tem Zwiebe l   

und s te i r i schem Kernö l  

G 

Früh l ingskräuteraufs t r i ch ,  But ter  und f r i sches  Gebäck 

 

 

H a u p t s p e i s e n  
Saf t iger  Kümmelschopfbraten mi t  sämigem Sauerkraut  und Semmelknöde ln  

G 

Goldbraun gebackenes Wienerschn i tze l  vom Schwein  

mi t  Peters i l i enkar to f fe ln  

G 

Fangf r i sches  Zander f i l e t  natur  gebraten mi t  Mande lbut ter  
dazu Marktgemüse und Kräuter re i s  

G  

Kärntner  Kasnude ln  mi t  Schn i t t lauchbut ter  

G 

Versch iedene B la t t -  und Gemüsesa la te  mi t  passenden Dress ings 

 

 

D e s s e r t  
Al tw iener  Apfe ls t rude l  

G 

Gr ießf lammer ie  mi t  F ruchtsaucen 

G 

Germte igbuchte ln  mit  Van i l l esauce 



 

 

 
Buffet  „Karawankenbl ick“  

 
V o r s p e i s e n   

Mar in ier tes  Haussü lzer l   
mi t  ro ten Zwiebe ln ,  E i  und Scha lo t tenv ina igret te  

G 

Würz iges  Jungschweinskar ree im Pfe f fermante l  
mi t  Senfzwiebe ln  

G 

Sch inkenrö l l chen mi t  Kräutergerva is  gefü l l t  
 auf  Gemüsemayonna isesa la t  fe in  garn ier t  

G 

Geräucher tes  Bachfore l lenf i le t  mi t  Oberskren 

G 

But ter ,  Aufs t r i ch  und f r i sches  Gebäck 

 

 

H a u p t s p e i s e n  
Goldbraun gebackene Hühnerkeu len 

mi t  Erdäpfe lsa la t  

G 

Rahmgeschnetze l tes  mi t  Champignons 

dazu But terspätz le  und f r i sches  Marktgemüse 

G 

Fr i sches  Regenbogenfore l lenf i le t  vom Lo ib lbach 

 nach "Mül le r innen Ar t "  mi t  Kräuterschwenkkar to f fe ln 

G 

Bunte B la t t -  und Gemüsesa la te  mi t  passenden Dress ings 

 

 

D e s s e r t  
Apfe lschmarrn mi t  Zwetschkenröster  

G 

Hausgemachter  He ide lbeerb lechkuchen 

G 

Kärntner  Bauernre ind l ing 

G 

Er f r i schender  Fruchtsa la t  

 



 

 

 
Buffet  „Klass ik“  

 

V o r s p e i s e n   
Var ia t ion von Süß-  und Sa lzwasser f i schen aus  dem Wacho lder rauch 

(Pr ime lachs ,  Sa ib l ing ,  Thunf isch und Wels )  mi t  Oberskren und D i l l senfsauce 

G   

Hausgemachte  H i rschka lbpastete  mi t  Por twe inge lee und Sauce Cumber land 

G   

F r iu lan ischer  Rohsch inken und Crespone 

mi t  Hon igmelone,  Rotwe inzwiebe ln ,  sonnenget rockneten Tomaten und Gr i ss in i  

G   

Rosa gebratener  R inderrücken mi t  we ißem Sparge l  und Gewürzmayonna ise 

G   

Potpourr i  vom Wi ld  und Hausgef lüge l  

(geräucherte  Entenbrust ,  gefü l l tes  Ma ishuhnsupreme,  zar ter  Putensch inken)  

G   

But ter ,  Kräuteraufs t r ich  und f r i sches  Gebäck 

 

H a u p t s p e i s e n  
Be i r iedmeda i l lons  vom Gr i l l  in  rosa P fe f ferrahm 

G   

Hühner f i l e ts  in  der  Sesamkruste  

G   

V ik tor iabarschf i le t  vom Gr i l l  in  Ve l t l iner-Kräutersauce 

G   

Grat in ie r te  Schweine lendchen mi t  Thymianjus  

G   

Far fa l le  mi t  Tomaten,  Bas i l i kum und Mozzare l la  

G  

But tergemüse,  Jungzwiebe lgrat in ,  Papr ikap i law 

G 

Bunte B la t t -  und Gemüsesa la te  mi t  passenden Dress ings 

 

D e s s e r t  
Fr i scher  Fruchtsa la t  mi t  Marasch ino 

G   

Ka iserschmarrn mi t  P f laumenröster  

G   

Kuchen-  und St rude lsor t iment  mi t  Van i l l esauce 



 

 

 
Buffet  „Echt  Kärntner isch“  

 
V o r s p e i s e n  

Köst l i chke i ten aus  der  he imischen Räucherkammer 
(Ga i l ta le r  Sch inkenspeck,  Bauernsa lami ,   

lu f tget rockneter  Schweinsnacken und Hauswürs te l )  

G 

Früh l ingskräuteraufs t r i ch ,  L ip tauer  und Sasaka 

G 

P ikantes  Pfe f ferkar ree mi t  e inge legtem Ess iggemüse 

G 

Saf t ig  gekochter  Be insch inken mi t  Kren 

G 

Glundner  Käse 

G 

Ofenf r i sches  Gebäck und Bauernbrot  

 

 

H a u p t s p e i s e n  
Ofenf r i scher  Bauernschopfbraten im Malzb iersa f t` l  

G   

Knuspr ige Hühnerkeule  mi t  Rosmar in  

G 

P ikante  Schweinsr ipper ln  mi t  Knob lauchd ip  

G 

Kärntner  Kasnude ln  mi t  Schn i t t lauchbut ter  

G 

Serv ie t tenrou lade,  Speckbohnen,  Braterdäpfe ln ,  Sauerkraut  

G 

Bunte B la t t -  und Gemüsesa la te  mi t  passenden Dress ings 

 

 

D e s s e r t  
Var ia t ion von hausgemachten Früchteb lechkuchen 

G   

Germte igbuchte ln  mit  Van i l l esauce 

G   

e r f r i schende Obstp la t te  

 



 

 

 
Buffet  „Pasta“    

 
V o r s p e i s e n   

Bunter  Thunf i schsa la t  "N ico ise"  

mi t  fe inen Papr ikas t re i fen ,  R ispentomaten,  grünen Bohnen und Zwiebe ln  

G   

Geräucher te  Putenbrust röschen mi t  süß-p ikantem Orangenconf i t  

G   

Schweinerückenf i le t  in  der  P fe f ferkruste   

mi t  e inge legtem Sauergemüse 

G  

Büf fe lmozzare l la  und R ispenparade iser  auf  

mar in ie r tem Rucco la  mi t  Ba lsamicov ina igret te  

G  

But ter ,  Aufs t r i ch  und ofenf r i sches  Jourgebäck 

 

H a u p t s p e i s e n  
Lasagne a l  fo rno mi t  Pe la t i ragout  und f r i schem Bas i l i kum 

G   

Far fa l le  mi t  Tomaten,  Büf fe lmozzare l la  und Rucco la -Ol ivenpastöse 

G   

Sp i re l l i  m i t  Cockta i lgarne len in  Ve l t l inersauce 

und f r i schen Gar tenkräutern 

G   

Penne Regate  “a l l ’ a r rab ia ta”  
Schar fwürz iges  Nude lger i cht  mi t  P fe f feron i ,  Ch i l i ,  Tomaten,  

Knob lauch und Speckst re i fen 

G   

F r i sch ger iebener  Parmesan 

G   

B la t tsa la te mi t  Joghur t -  oder  I ta l iendress ing 

 

D e s s e r t  
Fr i scher  Obstsa la t  mi t  Orangen l ikör  

G   

Hausgemachter  Apfe l -S t reuse lkuchen 

G   

Erdbeer-Joghur t ter r ine  mi t  f r i schen Früchten 

 



 

 

Barbecue 
 
 

B u n t e s  S a l a t b u f f e t  
Versch iedene B la t tsa la te  mi t  passenden Dress ings ,  def t iger  Erdäpfe lsa la t  

mi t  ro tem Zwiebe l ,  Krautsa la t  mi t  Kar to f fe ln  und Speckwür fe ln,   

we ißer  Bohnensa la t  mi t  Papr ika ,  mex ikan ischer  Ma issa la t ,  

grüner  Bohnensa la t ,  Tomatensa la t ,  Rahmgurken 

 

 

F r i s c h  v o n  u n s e r e m  K o c h  a m  G r i l l  z u b e r e i t e t  
Knuspr ige Barbecue Spare R ibs  

G   
P ikant  gewürzte  Cevapc ic i  

G   
Gr i l lwürs te l ,  Hend lkeu len 

G   
Mar in ie r te  Schopfkarbonaden 

G   
Zar te  R inderhuf ts teaks  

G   
Kräuterbut ter ,  Cockta i ld ip ,  Knob lauchsauce,  Senf ,  Ketchup,  

he l les  und dunk les  Baguet te  

 

 

B e i l a g e n  
Fo l ienkarto f fe ln  mi t  Schn i t t lauchsauce 

G   
Gebratene Ma isko lben und Speckbohnen 

 

 

D e s s e r t  
Hausgemachter  Früchteb lechkuchen 

G   
Apfe l -  und Topfenst rude l  mi t  Van i l l esauce 

G   
Er f r i schende Z i t rus f ruchtp la t te  



 

 

 
Kalte  Buffetvar iat ion 

 
Eng l i sch gebratenes  Roastbeef  

mi t  we ißen Sparge lsp i t zen und Sauce Remoulade 

G   

Gefü l l te  Ma ishuhnga lant ine 
mi t  Pre i se lbeeren 

G   

F r iu lan ischer  Rohsch inken  
mi t  Hon igmelone und Gr i ss in i  

G   

Var ia t ion von geräucher ten Süß-  und Sa lzwasser f i schen  
mi t  D i l l senfsauce 

G   

H i rschka lbpastete  mit  Sauce Cumber land 

G   

Bunter  Thunf i schsa la t  
mi t  O l iven,  Ma is ,  Tomaten und ro tem Zwiebe l  

G   

Saf t iger  Be insch inken,  P fe f ferkar ree und Osso Co l lo   
mi t  Ess iggemüse 

G   

R i spentomaten und Schafmi l chmozzare l la   
mi t  Ba lsamicodress ing 

G   

Meeres f rüchtesa la t  
mi t  Z i t rone,  O l ivenö l  und f r i schen Kräutern 

G   

Er lesene Käsesor ten  
mi t  Trauben und Nüssen 

G   

But ter ,  Aufs t r i ch  und ofenf r i sches  Jourgebäck 



 

 

 
I ta l ienische Schmanker ln  

 
Fr iu lan ischer  Rohsch inken mi t  Hon igmelone und Gr i ss in i  

G   

Crespone und Mortade l la  mi t  Ba lsamicozwiebe ln 

G   

Mar in ie r te  Sgombr i  mi t  O l ivenö l  

G   

Gegr i l l tes  Gemüse mit  med i ter ranen Kräutern 

G   

R i spenparade iser  und Büf fe lmozzare l la   
auf  Rucco la  

G   

Bunter  Meeres f rüchtesa la t  

G   

I ta l ien ische Käseauswah l  mi t  Trauben und Ol iven 

G   

Kräuteraufs t r i ch ,  But ter ,  we ißes  Baguet te ,  O l ivenbrot ,  C iabat ta  
und ofenf r i sches  Jourgebäck 

 

 

Kärntner  Schmanker ln  
 

Gai l ta le r  Sch inkenspeckp la t te  mi t  Ess iggemüse 

G   

Kärntner  Bauernsa lami ,  Osso Co l lo  und Hauswürs te l  

G   

Knuspr iger  Kümmelschopfbraten mi t  Senfzwiebe ln 

G   

Saf t ig  gekochter  Be insch inken mi t  E ie rkren 

G   

He imischer  Z iegen-  und G lundnerkäse mi t  Trauben und Ol iven 

G   

But ter ,  Sasaka,  Leberaufs t r i ch  und L ip tauer  

G   

Ofenf r i sches  Bauernbrot ,  Jourgebäck,  he l les  und dunk les  Baguet te  



 

 

 
Salatbuffet  

 
Bunt  gemischte  B la t tsa la te  mi t  dre ier le i  Dress ings  

G   

Rucco lasa la t  mi t  Grana Padano 

G   

Voger lsa la t  mi t  knuspr igen Speckwür fe ln  und gebackenen Erdäpfe ln  

G   

Tomaten- ,  Fe ldgurken-  und Karot tensa la t  

G   

Mex ikan ischer  Ma issa la t  

G   

Bohnensa la t  mi t  Papr ika  

G   

Thunf i schsa la t  „N ico ise“  

G   

Gr iech ischer  Bauernsa la t  mi t  Schafskäse 

G   

R i spentomaten und Büf fe lmozzare l la  mi t  Ba lsamico 

G   

Schweizer  Wurstsa la t  

G   

Sa la t  von gegr i l l tem Gemüse mit  O l ivenö l  

G   

R indf le i schsa la t  mi t  Kernö l  und rotem Zwiebe l  

G   

F rüh l ingskräuteraufs t r i ch ,  But ter ,  Jourgebäck,   

Vo l l kornwecker ln ,  he l les  und dunk les  Baguet te  

 



 

 

 
Schi f fsbrunch 

 
V o r s p e i s e n  

Poch ier tes  Nord lachsf i le t  „Be l levue“  mi t  Hon ig-D i l l senfsauce 

G   

P fe f ferkar ree mi t  Ess iggemüse 

G   

Fe iner  Gef lüge lsa la t  mi t  Curry  und Ananas 

G   

Saf t ig  gekochter  Be insch inken mi t  Kren 

G  

Osso Co l lo  mi t  e inge legtem Ess iggemüse 

G   

But ter ,  Aufs t r i ch  und ofenf r i sches  Jourgebäck 

 

 

H a u p t s p e i s e n   
Schweinsrückenmeda i l lons  im Thymianjus  

G   

Go ldbraun gebackene Ma ishuhnf i le ts  

G   

M i l ch ferke l ragout  mi t  saut ie r ten Champignons 

G 

Gebratenes Fore l lenf i le t  mi t  Mande lbut ter  

G 

Fr i sches  Marktgemüse,  Kräuterschwenkkar to f fe ln ,  E ie rnocker ln und Kräuter re i s  

G 

Bunte Sa la tvar ia t ion 

 

D e s s e r t  

F laumiger  Früchteb isku i tkuchen 

G   

Er f r i schende Z i t rus f ruchtp la t te  

G   

Apfe l s t rude l  mi t  Van i l l esauce 

G  

Waldf rucht -Joghur tc reme 



 

 

 
Frühstücksbuffet  

 

But ter ,  Bece l ,  Nute l la ,  Hon ig   

und zwe ier le i  Marmelade 

G  

Gemischte  Aufschn i t tp la t te  fe in garn ier t  

G  

Gemischte  Käsep la t te  mi t  Trauben und Nüssen 

G  

Rühre ier  dazu Min igr i l lwürs tchen,   

gebratene Sch inken-  und Speckst re i fen 

G  

Gemischtes  he l les  und dunk les  Jourgebäck,  

Schwarz-  und Sonnenb lumenbrot  

G  

F rucht -  und Natur joghur t  sowie  Müs l i  und Cornf lakes  

G  

Gemischte  Früchtep la t te  
 
 
 
 

Käseplatte  
 

Öster re ich isches  Käsesor t iment  mi t  Trauben,  Nüssen und Ol iven 

G   

F r i sches  Jourgebäck und But ter  

 

 

 

Schärdinger  Aff ineursort iment  
 

Französ i sches  und i ta l ien i sches Käsesort iment   

mi t  Trauben,  Nüssen und Ol iven 

G   

F r i sches  Jourgebäck und But ter  

 

 

 

 



 

 

 

 
Menü I  

 
Bunte B la t t -  und Gemüsesa la te  

mi t  zwe ier le i  Dress ings  

G  

G lac ie r te  Putenbrust  in  Rosmar in jus  

mi t  Papr ikap i la f  und f r i schem Marktgemüse 

G  

Cappucc inorou lade 

 
 

 
Menü III  

 
Erdäpfe l -Voger l sa la t  

mi t  Kernö l  und Speckkruste ln 

G  

Backhende lschmaus 

1/4 Backhuhn pro Person 

G  

Apfe l s t rude l  mi t  Van i l l esauce 
 
 

 
Menü V 

 
Sa la te  vom Buf fe t  

G  

Gegr i l l tes  Lachsmit te l s tück  in  Ve l t l inersauce 

mi t  Wurze lgemüse und 

Kräuterschwenkkar to f fer ln  

G  

T i ramisu-Schn i t te  
 
 
 

 
Menü II  

 
Sa la te  vom Buf fe t  

G  

Pae l la  „Va lenc ia“  

Span isches  Re isger i cht  mi t  Gemüse,  

Meeres f rüchten und Gef lüge l f le i sch 

G  

Apr ikosenkuchen 

 
 
 

Menü IV 
 

Bunte Sa la tvar ia t ion 

G  

Schweine lendchen in  Grün-Pfe f fe r rahm 

mi t  But terspätz le  und Gemüsemelange 

G  

Erdbeer-Joghur t ter r ine  
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
Bu f fe tpre i se  ab  20  Personen  

 

Buf fe t  “A lpe Adr ia”    33 ,50 

Buf fe t  “Wel lness”    34 ,30 

Buf fe t  “Öster re ich”    28 ,00 

Buf fe t  “Karawankenbl i ck”    27 ,70 

Buf fe t  “K lass ik”    32 ,60 

Buf fe t  “Echt  Kärntner i sch”   29 ,20 

Buf fe t  “Pasta”    23 ,90 

Barbecue   23,00 

Ka l te  Buf fe tvar ia t ion   24 ,80 

I ta l ien ische Schmanker ln    20 ,00 

Kärntner  Schmanker ln    20 ,20 

Sa la tbuf fe t    13,40 

Sch i f f sbrunch   27,30 

Frühstücksbuf fe t    16 ,90 

Käsep la t te    13,50 

Schärd inger  Af f ineursor t iment    18,80 

Menu I    16 ,20 

Menu I I    14 ,60 

Menu I I I    13 ,50 

Menu IV   17,90 

Menu V   19,50 
 
 a l l e  P r e i s e  i n  €  i n k l .  M w S t . ,  v o r b e h a l t l i c h  e v e n t u e l l e r  P r e i s ä n d e r u n g e n  

 

 

Be legte  Brötchen  
 

Räucher lachsbrötchen   2 ,80 

Shr impsbrötchen   2 ,80 

Roastbeefbrötchen   2 ,80 

Sch inkenbrötchen   2 ,50 

Sa lamibrötchen   2 ,50 

Tomaten-Mozzare l la -Brötchen   2 ,50 

Thunf i schbrötchen   2 ,50 

Schn i t tkäse-Brötchen   2 ,50 

Camembertbrötchen   2 ,50 

Versch iedene Aufs t r i che   2 ,50 
 
 a l l e  P r e i s e  i n  €  i n k l .  M w S t . ,  v o r b e h a l t l i c h  e v e n t u e l l e r  P r e i s ä n d e r u n g e n  

 



 

 

 
Süße  Häppchen  

 

Panna-Cot ta-He ide lbeer  Torte   29,50 

Weiße-Schoko laden Tor te   29,50 

Pra l iness-No iset te  Tor te   29,50 

Erdbeer-Obers  Tor te   29,50 

P la t tenkuchen  2 ,60 

Beeren-Obers-Schn i t te   2 ,70 
 
 a l l e  P r e i s e  i n  €  i n k l .  M w S t . ,  v o r b e h a l t l i c h  e v e n t u e l l e r  P r e i s ä n d e r u n g e n  

 

 

F inger food  
a b  2 0  P e r s o n e n  –  w i r  e m p f e h l e n  8  S t ü c k  p r o  P e r s o n  

 

K a l t e  H ä p p c h e n :  
Tar tar  vom geräucherten Pr ime lachs  mi t  Oberskren  1 ,60 

Roastbeef -Sparge l rö l l chen auf  Nussbrot  mi t  Ess iggemüse  1 ,50 

Ka l twassergarne len mi t  Cockta i l sauce und Kav iar  auf  dem Cockta i l lö f fe l   1 ,70 

Früh l ingskräuteraufs t r i ch  mi t  Rad ieschen auf  Tramezz in ibrot  1 ,40 

Geräucher te  Putenbrust  mi t  Cherryapfe l  auf  Vo l lkornsche ibchen 1 ,20 

Tomaten-Mozzare l lasp ießchen mi t  Bas i l i kumpesto  auf  Baguet tebrötchen 1 ,20 

Käsesp ießchen mi t  Trauben  1 ,60 
 

W a r m e  H ä p p c h e n :  
Blät ter te igk ip fer l  mi t  herzhaf ter  Lachsfü l lung  1 ,40 

Gebratenes Hühner f i le tsp ießchen mi t  Ananas  1 ,40 

Knuspr ige Par ty f r ikade l le  mi t  Tomaten und Ol iven  1 ,20 

As ia t isches  Früh l ingsrö l l chen mi t  süss-saurem Dip  1 ,10 

P ikant  würz iger  Hühner f lüge l   1 ,20 

Gebackene R iesengarne len mi t  Cockta i ld ip  1 ,70 

K le ines  Wienerschn i tze l  mi t  Par i serkar to f fe l   1 ,40 

Gebackenes Hühner f i le t  mi t  Z i t rone  1 ,20 
 

S ü ß e  H ä p p c h e n :  
Gefü l l te  Brandte igkrapfer l  mi t  Van i l l e   1 ,20 

Früchtesp ießchen g lac ie r t  mi t  Zar tb i t te rschoko lade  1 ,40 

Cremeschni t te  mi t  Fondantg lasur   1 ,80 

Min i  Schaumrö l l chen  1 ,30 

Bunt  gemischte  Pet i t  Fours   2 ,00 

G lac ie r te  Sacherwür fe l   1 ,60 
 
 a l l e  P r e i s e  i n  €  p r o  S t ü c k  i n k l .  M w S t . ,  v o r b e h a l t l i c h  e v e n t u e l l e r  P r e i s ä n d e r u n g e n  


